
MENÙ

"Benvenuti a "La Rasenna - L'Azienda Vinicola & Agriturismo"

Dalla voglia di unire la nostra passione di fare buon vino alle migliori produzioni agricole 
del nostro territorio, nasce LA RASENNA - Agriturismo.
Lo Chef Angelo Bugli ha iniziato ad apprendere la sua arte culinaria dalla sua famiglia ed 
applicarla, studiando ed aggiornandosi continuamente con professionisti del settore di 
diverse provenienze geografiche e diversi approcci metodologici.
Oggi, al culmine della sua carriera culinaria, lo Chef offre una variegata proposta raffinata, 
gustosa e che tende a stupire i gli ospiti dell'Agriturismo La Rasenna, questo splendido 
angolo di paradiso immerso nel territorio del litorale Romano, a Ladispoli.

Nel costo delle portate è inclusa la degustazione di
tre calici dei vini di nostra produzione

Dal venerdì alla domenica - è gradita la prenotazione 
LOCANDA LA RASENNA    |    347 506 2848    |    www.larasenna.it



Bistecca di manzo                                                                                                         40€ / KG
Bistecca di manzo selezione Danese con patate arrosto

Tagliata di manzo                                                                                                 18€ Tagliata di manzo selezione Italia con patate arrosto 

Picanha    15€
Fiorentina di manzo con patate arrosto 

Scottadito 16€
Agnello alla scottadito con cicoria ripassata 

SECONDI PIATTI

Zuppa di pomodoro                                                                                                            5€   Zuppa di pomodori arrosto con crostini di pane, kefir e maggiorana

Polenta fritta e funghi                                                                                       13€
Polenta fritta con funghi di raccolta e gorgonzola

EXTRA MENÙ

Selezione Rasenna x2                                                                                      30€ Prosciutto, Lonza al finocchio, Mortadella, Salame artigianale, Grana Padano,
parmigiano vacche rosse, caciotta, pecorino pere e zenzero, ricotta

Le soglie vegetali                                                                                                11€
Quiche di verdure, sfoglia alla cipolla e balsamico, sfoglia zucca e pecorino

ANTIPASTI

Patate al forno                                                                                                         6€

Patate novelle al burro                                                                                        6€

Cicoria ripassata                                                                                                    6€

Funghi porcini                                                                                                         6€

CONTORNI

Tiramisù  |  Crostate                                                                                          6€

DESSERTS

Fettuccine al tartufo                                                                                          22€ Fettuccine all’uovo con tartufo Nero uncinato

Risotto ai funghi                                                                                                  18€  Selezione di Carnaroli con funghi di raccolta

Gnocchi cacio e pere                                                                                        15€
Gnocchi di patate ripieni di cacio e pepe con pere sfumate al vino e timo

Lascagne di “Lina”                                                                                             16€
Lasagne con ragù di manzo e pomodoro, besciamella, mozzarella e parmigiano

PRIMI PIATTI


